CHAMPAGNE

PROPRIETAIRE - RECOLTANT - MANIPULANT

Cuvée Clovis

| examen visuel, de nes et nombreuses bulles
tranchent avec la teinte jaune dorfe aux re ets
ambrf@s. Le cordon est franc.
Les ar mes de bl coupfs et de biscuit animent
le premier nez. Les odeurs du sirop d @rable et
de caramel viennent s ajouter au bouquet
aromatique. En n, dans un soup on ddlicat, le
thym, la verveine et | origan se r@vtlent.
Ces aromates allouent une puretf df@licate la
bouche. La prdcision et la nesse des tanins
conftrent ce champagne une structure qui se
prolonge jusqu en n de bouche.

En quelques mots :
1 I” il : ambr@s, franc
CHAMPAGNE f Au nez : bouquet, d@licat

%% ! En bouche : tanins, puretf
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Dosage 9.6q/L




